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Gas hob for grilling food has several grill elements side by side and 
comprising gas burners with flame outlets covered by radiation hoods in 
which combustion gases are diverted down and out and on which grill ra< 
rest 
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Abstract of DE1 9941 895 

The hob housing (1) which is open top and 
bottom has one or several spaced grill 
elements (3) each comprising a linear 
horizontal gas burner (4) with upwardly 
directed flame outlets (6) and set in a lower 
part of a burner chamber (11) open on the top 
and bottom for air cooling. A radiation hood 
(1 4) on the upper end of the burner chamber 
has roof-shaped sides so that the combustion 
gases rising in the burner chamber are 
siphoned back down from the inclined flanks 
and then up and out . The grill rack (18) rests 
on the radiation hood in heat-conductive 
connection with same and a pull-out grease 
pan drawer (20) is provided under the grill 
elements to collect fat and juices. 
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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

® Gasherd zum Grillen von Speisen 

© Es wird ein Gasherd zum Grillen von Speisen beschrie- 
ben, der in Verbindung mit einer optimalen Ausnutzung 
der von den Gasbrennern erzeugten Warme und einer 
wesentlichen Herabsetzung der Rauchbildung durch Ver- 
brennung der von den Speisen abtropfenden Fette, den 
Einfluss von Wasserdampf auf das Grillen der Speisen 
vermeidet und auch im Falle von unmittelbar aufeinan- 
derfolgenden Grillvorgangen eine ausgepragte Ausbil- 
dung der erstrebten Grillstreifen gewahrleistet. 
Der erfindungsgemaBe Gasherd weist mehrere, im Ab- 
stand nebeneinander angeordnete Grillelemente (3) auf, 
die aus je einem rohrformigen Gasbrenner (4) mit nach 
oben gerichteten, in Langsreihen angeordneten Flam- 
menbohrungen (6) bestehen. Jeder Gasbrenner (4) ist im 
unteren Teil einer oben und unten offenen Brennkammer 
■ (11) angeordnet. Auf das obere Ende dieser Brennkam- 
t mer (11) ist eine im Guerschnitt etwa dreieckformige 
» Strahlungshaube (14) aufgesetzt, in der die in der Brenn- 
kammer (1 1 ) aufsteigenden Verbrennungsgase auf einem 
siphonartigen bzw. etwa S-fdrmigen FlieBweg seitlich 
nach unten abgeleitet werden und dann um die unteren 
Kanten der Strahlungshaube (14) herum nach oben aus- 
treten. Der Grillrost (18) liegt auf den Strahlungshauben 
(14) auf. Unterhalb der Grillelemente (3) ist eine schubla- 
denartig ausziehbare Auffangpfanne (20) angeordnet. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft einen Gasherd zum Grillen von 
Speisen. 

Die bekannten Gasherde zum Grillen von Speisen weisen 5 
zwischen dem Grillrost und den Gasbrennern eine Lage von 
Lavasteinen od. dgl. Auf, die in einem Aufnahmekorb ent- 
halten sind und die Aufgabe haben, die von den Gasbren- 
nern erzeugte Warme gleichmaBig uber die Griilflache zu 
verteilen. Wahrend des Griilens fallen die mil Feststoffen io 
angereicherten Russigkeiten und das Fett von den gegrillten 
Speisen auf die gluhenden Lavasteine und verbrennen dar- 
auf, wodurch ein dicker, starker Rauch entsteht, der schwer 
bis zu den Absaughauben geleitet werden kann, ohne den 
Kuchenraum auszufullen. Die Rammen und der Rauch des 15 
von den gegrillten Speisen abtropfenden Fetts beeinflussen 
unvermeidbar und oft in sehr unerwunschter Weise den Ge- 
schmack der gegrillten Speisen. Es wurde versucht, diese 
Nachteile mit verschiedenen Mitteln zu beseitigen, doch die 
bisher erzielten Ergebnisse sind unbefriedigend und ver- 20 
langsamen meistens den Grillvorgang, wodurch die Qualitat 
der gegrillten Speisen beeintrachtigt wird. 

Es ist auch ein Gasherd zum Grillen von Speisen bekannt, 
der keine Lavasteinschicht aufweist und mit einem ver- 
zweigten Gasbrenner versehen ist, der mehrere, im Abstand 25 
voneinander angeordnete Flammenpunkte aufweist. Die 
Flammenpunkte dieses Gasbrenners sind mit gewohnlich 
metallischen Hauben abgedeckt, die als Warmeverteiler fur 
den Grillrost wirken und das von den gegrillten Speisen ab- 
tropfende Fett daran hindern, direkt in die Flammen zu fal- 30 
len, sondern dieses Fett in eine unmittelbar unter den Gas- 
brennern angeordnete Auffangpfanne ab lei ten. Diese Auf- 
fangpfanne enthalt eine groBe Menge Wasser, die wahrend 
des Kuchenbetriebs dauernd nachgefiillt werden muss, da 
die bekannte Anordnung so getroffen ist, dass das Wasser 35 
durch die von den Abdeckhauben der Brenner zurtickgewor- 
fenen Strahlung direkt getroffen wird, dadurch stark er- 
warmt wird und verdampft. Dieser Wasserdampf bewirkt 
eine unerwiinschte Erweichung der gegrillten Speisen. Der 
mit diesen bekannten Gasherden erzielte Grillvorgang ist 40 
ziemlich langwierig und die gegrillten Speisen verlieren 
eine groBe Russigkeits- bzw. Fettmenge. Die Poren der 
Speisen bleiben dabei wahrend des Griilens offen und er- 
moglichen das Eindringen des aus der Auffangpfanne auf- 
stcigcndcn Wasserdampfs, der die Qualitat der gegrillten 45 
Speisen in unerwunschter Weise beeinflusst. Die von der 
Bcriihrung mit den Grillroststaben erzeugte, sehr er- 
wunschte und fiir das Aussehen der gegrillten Speisen sehr 
wichtige Grillstreifung kommt nur dann in gutersichtlichcm 
MaB zustande, wenn zwischen einem Grillvorgang und dem 50 
nachstfolgenden cine geniigend lange Rosterwarmungszeit 
verstrcicht, wahrend der die Grillroststabc getrocknet und 
auf die zur Erzi clung der Grillstrcifcn erforderliche Tcmpc- 
ratur aufgeheizt werden. Dies ist bci den bekannten Gasher- 
den zum Grillen von Speisen nicht der Fall. 55 

Aufgabe der vorliegcnden Erfindung ist cs, die oben gc- 
nanntcn Nachteile der bekannten Gasherde zum Grillen von 
Speisen zu beheben. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB durch die Kennzci- 
chen des Paten tanspruchs 1 gelost. 60 

Wcilcrc vorteilhaftc Merkrnale und bevorzugte Weiterbil- 
dungen der Erfindung ergeben sich aus den Unteransprii- 
chen. 

ErfindungsgemaB sind also insbesondere mehrere, li- 
neare, zumindest annahemd waagerechte, in Abstand von- 65 
einander, parallel nebeneinander angeordnete Gasbrenner 
vorgesehen, von denen jeder in einer Brennkammer gelagert 
ist und nach oben gerichtete Brenndiisen, insbesondere 
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Flammenbohrungen bzw. -diisen aufweist. Jede Brennkam- 
mer ist oben und unten offen ausgebildet und derart ausge- 
legt, dass sie einen von unten nach oben gerichteten Durch- 
fluss einer ausreichend groBen Luftmenge zur Kuhlung des 
Gasbrenners und zur Sicherstellung einer vollstandigen Ver- 
brennung des Brenngases ermbglicht. Aus dem oberen Ende 
jeder Brennkammer stromt also ein praktisch monoxyd- 
freies Verbrennungsgas aus. Auf das obere Ende jeder 
Brennkammer ist eine Strahlungshaube mit im Querschnitt 
dachartig abfallenden Ranken bzw. mit etwa dreieckformi- 
gem Querschnitt aufgesetzt. In einer bevorzugten, besonders 
vorteilhaften Ausfuhrungsform der Erfindung ist die untere 
Offnung der Strahlungshaube breiter als das obere Ende der 
Brennkammer ausgebildet und die Haubenflanken erstrek- 
ken sich mit schurzenartigen unteren Verlangerungen nach 
unten im Abstand von den Seitenwanden der Brennkammer 
bis zu einem bestimmten Hohenniveau unterhalb der oberen 
Brennkammeroffnung. Dadurch wird fur die Verbrennungs- 
gase ein etwa siphonartiger bzw. S-formiger Ausflussweg 
geschaffen, auf dem die oben aus der Brennkammer austre- 
tenden Verbrennungsgase durch die abfallenden Flanken der 
Strahlungshaube seitlich nach unten abgeleitet werden und 
anschlieBend um die unteren Kanten der Strahlungshaube 
herum nach oben austreten. Der Grillrost liegt auf den Strah- 
lungshauben in warmeleitendem Kontakt mit diesen auf. 
Die auf dem Grillrost liegenden Speisen werden sowohl 
durch die von den Strahlungshauben, insbesondere von den 
geneigten Haubenflanken nach oben abgestrahlte Strah- 
lungswarme, als auch durch die von den Strahlungshauben 
unmittelbar in den Grillrost eingeleitete Kontaktwarme ge- 
grillt. Die um die unteren Kanten der Strahlungshauben 
herum austretenden und dann nach oben durch den Grillrost 
hindurch stromenden Verbrennungsgase liefern ebenfalls ei- 
nen Teil der GriUwarme. Die Brennkammern, insbesondere 
deren obere Offnung, und die Strahlungshauben, insbeson- 
dere deren Querschnittsform und deren Volumen, sind so 
ausgelegt dass die aus den Brennkammern aufsteigenden 
Verbrennungsgase in den Strahlungshauben abgebremst und 
in deren oberem Teil zeitweise gestaut werden. Dadurch ge- 
ben diese Verbrennungsgase einen wesentlichen Anteil ihrer 
Warme an die Strahlungshauben ab, bevor sie um die unte- 
ren Kanten der Strahlungshauben herum nach oben ausstro- 
men. Die von den gegrillten Speisen abtropfenden Fliissig- 
keiten fallen zum Teil durch die Zwischenraume zwischen 
den Grillelementen hindurch in eine daruntcr angeordnete 
Auffangpfanne. Die auf die Strahlungshauben fallenden 
Russigkeiten gleiten auf den dachartig geneigten Hauben- 
flanken seitlich nach unten und tropfen von den unteren 
Kanten der Haubenflanken ebenfalls in die Auffangpfanne, 
insbesondere in einer bevorzugten Ausfuhrungsform der Er- 
findung, in der die untere Offnung der Strahlungshaube brei- 
ter als die obere Offnung der zugcordnetcn, daruntcrlicgen- 
den Brennkammer ist. Dadurch wird der Einlritt der abtrop- 
fenden Russigkeiten in die Brennkammern bzw. in die Gas- 
brenncrflammcn vcrmicden. Zur Loschung von Fctttropfcn, 
die gegebcnenfalls bcim Durch fallen durch die auBcrhalb 
der Strahlungshauben aufsteigenden Verbrennungsgase 
Fcuer fangen, ist in der unterhalb der Grillclemcntc angc- 
ordneten Auffangpfanne vorzugsweisc cine gcringc Wasscr- 
menge enlhalten, die auch die spatere Reinigung der Auf- 
fangpfanne erleichtern soli. Dieses in der Auffangpfanne 
enthaltene Wasser verdampft jedoch nicht in dem MaB wie 
bei den bekannten Gasherden zum Grillen von Speisen und 
ubt infolgedessen auch keine unerwiinschte Wirkung auf 
den Grillvorgang aus, da die Auffangpfanne in einem vcr- 
haltnisma'Big groBen Abstand von den oberen, die eigentli- 
che Grillwarme erzeugenden Rachen der Strahlungshauben 
und auf der entgegengesetzten Seite dieser Rachen liegt und 
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auBerdem durch die abschirmende Zwischenlage der Brenn- 
kammem von der unmittelbaren Einwirkung der Gasbren- 
nerflammen geschutzt ist. 

MiL der erfindungsgema'Ben Ausbildung des Gasherdes 
zum Grillen von Speisen wird also die gestellte Aufgabe ei- 
ner optimalen Ausnutzung der von den Gasbrennern erzeug- 
ten Warme in Verbindung mit einer wesentlichen Herabset- 
zung der Rauchentwicklung durch Verbrennung der von den 
Speisen abtropfenden Fette und bei Sicherstellung einer 
bestmoglichen Grillqualitat ohne Mitwirkung von Wasser- 
dampf und mit einer ausgepragten Ausbildung der erstreb- 
ten Grillstreifen auch im Falle von unmittelbar bzw. kurzzei- 
tig aufeinanderfolgenden Grillvorgangen in zufriedenstel- 
lender Weise mit einer einfachen und wenig aufwendigen 
Herdkonstruktion gelost. 

Weitere bevorzugte Merkmale und Vorteile der Erfindung 
werden nachstehend unter Bezugnahme auf ein bevorzug- 
tes, in den Zeichnungen dargestelltes Ausfuhrungsbeispiel 
naher beschrieben. In den Zeichnungen zeigen: 

Fig. 1 eine mogliche Ausfuhrungsform des erfindungsge- 
rnaBen Gasherdes, in schematischem vertikalem Quer- 
schnitt. 

Fig. 2 einen teilweisen Langsschnitt durch den Gasherd 
nach der Schnittlinie II- II der Fig. 1. 

Fig. 3 die Draufsicht auf einen Teil eines Gasbrenners. 

Fig. 4 die Zundvorrichtung des Gasherdes in groBerem 
MaBstab. 

Fig. 5 den Endteil einer Strahlungshaube des erfindungs- 
gernaBen Gasherdes in schaubildlicher Darstellung von un- 
ten gesehen. 

Der dargestellte Gasherd zum Grillen von Speisen besteht 
aus einem Herdgehause 1, das vorzugs weise aus nichtro- 
stendem Stahlblech hergestellt ist und z. B. eine quaderfor- 
mige, unten und oben offene Kastenstruktur aufweist. In 
dem Mantel des Herdgehauses 1, insbesondere in dessen 
Hinterwand 101 und in den Seitenwanden 2 sind Durchliif- 
tungsoffnungen 2' zur Kuhiung vorgesehen. Vorzugsweise 
sind die Mantelwandungen 101, 2 des Herdgehauses 1 zu- 
mindest teilweise als Hohlwandungen ausgebildet. Die hin- 
tere, als Hohlwand ausgebildete Mantelwand 101 des Herd- 
gehauses 1 ist etwas iiber die vom Grillrost 18 gebildete 
Grillflache hochgefuhrt und weist in ihrem oberen Teil 
Durchluftungsoffnungen 2* auf. Die Seitenwande 2 des 
Herdgehausemantels 1 weisen uber den Grillrost 18 hinaus 
nach oben vorspringcnde Spritzschutzblcche 201 auf. Das 
Herdgehause 1 kann auf einem besonderen Stiitzgestell 301 
odcr unmittelbar auf dem FuBboden liegcn und kann gege- 
benenfalls mit Laufrollen versehen sein. 

In dem oberen Teil des Herdgehauses 1 sind mehrere, 
z. B. drei Grillelemcnte 3 nebeneinander und im Abstand 
voreinander angeordnet. Jcdes Grillelement 3 besteht aus ei- 
nem linearcn, waagcrcchten, rohrformigen Gasbrenner 4, 
der uber eine Vcnturi-Luft-Gas-Mischduse 104 und iiber ein 
Gasvcrtcilungsrohr 204 sowie gegebenen falls iiber einen 
nicht dargcstcllten Druckregler mit dem auf der Vordcrscite 
des Herdgehauses 1 angeordnctcn Gaszufuhrungshahn 5 
verbunden ist. Das Gasbrcnnerrohr 4 weist nur in seinem 
oberen Scheitclteil mehrere, nach oben gerichtete, in Vicrer- 
gruppen zusammcngcfasste Flammcnbohrungen bzw. -dii- 
sen 6 auf. Wie insbesondere aus Fig. 3 zu ersehen ist, sind in 
jeder Vicrergruppc je zwei Flammcnbohrungen bzw. -diisen 
6 symmetrisch auf entgegengesetzten Seiten der vertikalen 
Langsinittclcbcnc des Gasbrenncrrohres 4 in cntsprechen- 
den parallelen Langsreihen angeordnet. Die einzelnen Vie- 
rergruppen von Flammcnbohrungen bzw. -diisen 6 sind in 
regelmaBigen Abstanden voneinander in der Langsrichtung 
des Gasbrennerrohres 4 angeordnet. 

Fiir die Zundung der Gasbrenner 4 ist eine an sich be- 



kannte, druckknopfbetatigte Piezozundvorrichtung 7 mit 
Dauerflamme und Sicherheits-Thermoelement vorgesehen. 
In dem Bereich der vorderen Enden der rohrformigen Gas- 
brenner 4 der Grillelemente 3 erstreckt sich iiber den Gas- 

5 brennerrohren 4 ein quer dazu gerichtetes, alien Gasbren- 
nern gemeinsames Zwischenzundrohr 8, das im Bereich ei- 
ner ersten Flammenbohrung bzw. -diise 6 jedes Gasbrenner- 
rohres 4 einen nach unten gerichteten, durchgehenden oder 
auf das betreffende Gasbrennerrohr 4 beschrankten Flam- 

10 menschlitz aufweist. Dieses Zwischenzundrohr 8 ist mit 
dem Gaszufuhrungshahn 5 verbunden und dieser Gaszufuh- 
rungshahn ist derart ausgebildet, dass er bei der Inbetrieb- 
nahme des Gasherdes in einer ersten Zundstellung sowohl 
die Gasbrenner 4 als auch das quergerichtete Zwischenziin- 

15 drohr 8 mit der Gaszufuhrungsleitung verbindet. Die Dauer- 
flamme der Piezozundvorrichtung 7 ist dabei so angeordnet, 
dass sie das Gas im Zwischenzundrohr 8 anziindet. Die aus 
dem unteren Flammenschlitz des Zwischenzundrohres 8 
austretende Flamme ziindet ihrerseits das aus der ersten 

20 Flammenbohrung bzw. -diise 6 aller Gasbrennerrohre 4 aus- 
tretende Brenngas. Der Abstand zwischen den einzelnen 
Flammenbohrungen bzw. -diisen 6 und der aufeinanderfol- 
genden Vierergruppen dieser Hammenbohrungen bzw. -dii- 
sen 6 ist so gewahlt, dass eine Uberziindung d. h. eine Fort- 

25 pflanzung der Flamme von einer Flammenbohrung 6 auf die 
nachstfolgenden bzw. danebenliegende sichergestellt wird. 
Nach dieser gleichzeitigen Zundung aller Gasbrenner 4 mit 
Hilfe des gemeinsamen quergerichteten Zwischenzundroh- 
res 8 kann der Gaszufuhrungshahn 5 in eine zweite Betriebs- 

30 stellung gebracht werden, in der er die Gaszufuhr zum Zwi- 
schenzundrohr 8 abschaltet und nur diejenige, jetzt beliebig 
regelbare zu den Gasbrennern 4 beibehalt. 

Aus Fig. 2 ist ersichtlich, dass das vorstehend beschrie- 
bene Zundsystem mit einer warmeisolierenden Schiitzplatte 

35 9 abgedeckt ist. Eine weitere Warmeisolierung 10 ist im 
oberen Teil der Vorderwand des Herdgehauses 1 zum Schutz 
des Herdbenutzers vorgesehen. 

Der rohrfbrmige Gasbrenner 4 jedes Grillelements 3 ist in 
dem unteren Teil einer zugeordneten, in Grundriss etwa 

40 rechteckigen Brennkammer 11 gelagert, die von vertikalen, 
zueinander parallelen Seitenwanden 12 begrenzt ist. Die 
Seitenwande 12 jeder Brennkammer 11 enden im Abstand 
von dem daruberliegenden Grillrost 18 und sind in ihrem 
oberen Teil stellenweise durch innere Querstangen 13 unter- 

45 cinander verbunden und ausgestcift. Die hinteren Stirnen- 
den der Seitenwande 12 sind an der Hinterwand 101 des 
Herdgehauses 1 befestigt und die Brennkammern 11 sind 
riickseitig durch diese Hinterwand 101 des Herdgehauses 1 
abgeschlossen. Auf der Vorderscite sind die Brennkammern 

50 11 durch eine quergerichtete, etwas nach innen geneigte Ab- 
schlussplatte 109 geschlossen, die einen flacheren, die End- 
abschnitte der Gasbrennerrohre 4 abdeckenden, unteren Teil 
209 aufweist. Die Abschlussplatte 109 ist an den Seitenwan- 
den 2 des Herdgehauses 1 befestigt und die Seitenwande 12 

55 der Brennkammern 11 sind ihrerseits an dieser Abschluss- 
platte 109 befestigt. 

Die Seitenwande 12 jeder Brennkammer 11 erstrecken 
sich nach unten seitlich neben dem zugeordneten, rohrfor- 
migen Gasbrenner 4 in einem kleinen Abstand von diescm 

60 und untergreifen den Gasbrenner 4 ebenfalls im Abstand da- 
von mit nach innen zur Langsmittelebcne des Gasbrenners 
hin abgewinkelten oder abgebogenen Seitenwandteilen 112. 
Der Abstand der Seitenwande 12,112 jeder Brennkammer 
11 vom zugeordneten, rohrformigen Gasbrenner 4 ist so ge- 

65 wahlt, dass irn Bctricb durch das untcrc Endc der Brenn- 
kammer 11 in diese ausreichend groBe Luftmenge in aufstei- 
gender Stromung eintreten kann, um eine vollstandige Ver- 
brennung des Brenngases durch den Brenner 4 zu gewahr- 
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leisten. Die in der Brennkammer 11 aufsteigenden Verbren- 
nungsgase weisen infolgedessen einen sehr kleinen Gehalt 
an Kohlenstoffmonoxyd auf. Die um den rohrformigen Gas- 
brenner 4 herum in die Brennkammer 11 einlxetende Luft 
bestreicht und kiihlt das Gasbrennerrohr 4 und wird gleich- 
zeitig davon erwarmt, so dass sie als zusatzliche Verbren- 
nungsluft wirkend die Verbrennung zusatzlich fordert. Die 
Seitenwande 12 der Brennkammern 11 bestehen aus Metall, 
konnen aber auch aus beliebigem anderem warmefestem 
Werkstoff hergestellt sein. 

Auf das obere Ende jeder Brennkammer 11 ist eine Strah- 
Lungshaube 14 aufgeselzt, die einen etwa dachformigen 
Querschnitt mit seitwarts abfallenden Flanken und einen ge- 
schlossenen oberen Scheitel aufweist. Das untere Ende der 
im Querschnitt etwa dreieckformigen Strahlungshaube ist 
breiter als das obere Ende der zugeordneten Brennkammer 

11 und die abfallenden Haubenflanken erstrecken sich mit 
vertikalen, unteren, schurzenartigen Verlangerungen 114 im 
Abstand von den zugeordneten Brennkammerwandungen 

12 fur einen bestimmten Hohenabstand nach unten unter- 
halb der oberen Offnung der Brennkammer 11. Die Strah- 
Lungshauben 14 bestehen aus nichtrostendem Stahlblech, 
damit sie leicht gereinigt werden konnen, und haben eine 
verhaltnismaBig groBe Wandstarke z. B. von etwa 1 mm, da- 
mit sie ein erhohtes Warmespeichervermogen aufweisen. 
Jede Strahlungshaube 14 ist in ihrem unteren Bereich stel- 
lenweise durch quergerichtete Versteifungsbiigel 15 ver- 
starkt die mit ihrem Quersteg auf den oberen Enden der seit- 
lichen Brennkammerwande 12 aufliegen und mit ihrem nach 
unten gerichteten Schenkeln als Zentrierorgane und Di- 
stanzhalter in den Gasaustrittskanal 16 zwischen den seitli- 
chen Brennkammerwanden 12 und den unteren Verlange- 
rungen 114 der Strahlungshaubenflanken eingreifen. Vor- 
zugsweise liegen die Schenkel der Versteifungsbiigel 15 von 
auBen gegen die Seitenwande 12 der Brennkammern 11 an. 
Der Scheitelwinkel zwischen den beiden geneigten Flanken 
jeder Strahlungshaube 14 entspricht etwa einem Winkel von 
90°. Die drei langsgerichteten Knickkanten jeder Strah- 
lungshaube 14 sind abgerundet. Stirnseitig ist jede Strah- 
lungshaube 14 an beiden Enden durch eine Querwand 214 
abgeschlossen, die auf einem einspringenden Absatz 17 der 
Seitenwande 12 der zugeordneten Brennkammer 11 liegt. 
Dadurch wird automatisch ein genaues und stabiles Positio- 
nieren bzw. Zentrieren der Strahlungshaube in der Langs- 
richtung der Brennkammer 11 in Verbindung mit ciner be- 
quemen Abnahme durch einfaches Abheben der Strahlungs- 
haube 14 von der Brennkammer 11 ermoglicht. 

Durch die beschriebene Anordnung und Ausbildung der 
Strahlungshauben 14 wird fur die in den Brennkammern 11 
aufsteigenden Verbrcnnungsgase ein etwa siphonartigcr 
bzw. S-formiger Ausflusswcg geschaffen. Die aus jeder 
Brennkammer 11 oben austretenden Verbrcnnungsgase wer- 
den von der bctrcfTendcn Strahlungshaube 14 abgefangen, 
in ihrer FlieBgeschwindigkeit abgcbrcmst und vorubcrgc- 
hend gestaut, wobei sic einen groBcn Anteil ihrcr Warme an 
die Strahlungshaube 14 abgeben. AnschlieBend werden 
diesc Verbrcnnungsgase nach unten langs der abfallenden 
Flanken der Strahlungshaube 14 abgeleitct und trcten durch 
den Gasaustrittskanal 16 zwischen den Scitcnwanden 12 der 
Brennkammern 11 und den unteren Verlangerungen 114 der 
Flanken der Strahlungshaube 14 hindurch und urn die unte- 
ren Kanten der Strahlungshaube 14 herum nach oben aus, 
etwa wic mit den gc well ten Pfeilcn im rnittlercn Tbil der 
Fig. 1 angedeutet ist. Die ausgetretenen, aufsteigenden Ver- 
brcnnungsgase stromcn dann durch den Grillrost 18 hin- 
durch. 

Der aus vorzugsweise runden Rostslaben gebildele Grill- 
rost 18 liegt unmittelbar auf den Strahlungshauben 14 der 



Grillelemente 3 auf und ist stirnseitig an beiden Enden mit 
nach unten vorspringenden Anschlagen 19 versehen, die 
seitlich gegen die stirnseitigen Abschlusswande 214 der 
Strahlungshauben 14 anliegen. In Querrichtung ist die Lage 
5 des Grillrostes 18 durch die Spritzschutzbleche 201 festge- 
legt. 

Die auf dem Grillrost 18 iiegenden Speisen werden durch 
die von den Strahlungshauben 14 ausgestrahlte Warme und 
durch die unmittelbar von den Strahlungshauben 14 in die 

10 Roststabe eingeleitete, insbesondere fur die Ausbildung der 
Grillstreifen wichtige Warme, sowie durch die aus den 
Brennkammern 11 austretenden, zwischen den Grillele men- 
ten 3 aufsteigenden Verbrennungsgase gegrillt. 
Unter den Grillelementen 3 ist eine Auffangpfanne 20 an- 

15 geordnet. Die von den Speisen auf dem Grillrost 18 abtrop- 
fenden Flussigkeiten fallen zum Teil direkt zwischen die 
Grillelemente 3 hindurch in die Auffangpfanne 20 und zum 
Teil auf die Strahlungshauben 14, wobei sie auf den geneig- 
ten Haubenflanken abgleiten und von den unteren Hauben- 

20 kanten ebenfalls in die Auffangpfanne 20 abtropfen. Da- 
durch wird ein direktes Abtropfen der genannten Fliissigkei- 
ten in die Brennerflammen vermieden. Die Auffangpfanne 
20 ist schubkastenartig in Gleitfuhrungen 21 im Herdge- 
hause 1 gelagert und enthalt eine kleine Menge Wasser, um 

25 die gegebenenfalls entziindeten Fetttropfen zu loschen und 
die spatere Reinigung der Auffangpfanne zu erleichtern. 
Das in der Auffangpfanne 20 enthaltene Wasser befindet 
sich in verhaltnismaBig groBer Entfemung von den Strah- 
lungshauben 14 und ist gegenuber diesen durch die wenig 

30 erwarmten Seitenwande 12 der Brennkammern 11 abge- 
schirmt, so dass es nur wenig verdampft. Die Qualitat der 
gegrillten Speisen wird deshalb von keinem, aus der Auf- 
fangpfanne 20 aufsteigenden Wasserdampf in unerwiinsch- 
ter Weise beeinflusst. AuBerdem braucht das Wasser in der 

35 Auffangpfanne 20 viel seltener nachgefullt zu werden. Der 
Grillrost 18 bleibt trocken und heiB und ist infolgedessen in 
der Lage, eine einwandfreie Grillstreifung auch im Falle von 
pausenlos aufeinanderfolgenden Grill vorgangen zu bewir- 
ken. Die innere Wandung der doppelwandigen Seitenwande 

40 2 und der ebenfalls doppelwandigen Hinterwand 101 des 
Herdgehauses 1 ist in ihrem unteren Teil mit geneigten 
Tropfenableitleisten 22 versehen, die oberhalb der Auffang- 
pfanne 20 enden (Fig. 1 und 2). 

Ein bevorzugtes praktisches Ausfuhrungsbeispiel des 

45 oben beschricbencn, erfindungsgemaBen Grillhcrdcs kann 
insbesondere folgende Abmessungen haben. 

Jeder rohrfbrmige Brenner 4 hat einen Durchmcsser von 
ca. 40 mm. Seine Flammenbohrungen 6 weisen einen 
Durchmesscr von ca. 0,7 mm auf und in jeder Vierergruppe 

50 von diesen Flammenbohrungen 6 bctragt der Abstand zwi- 
schen den Flammenbohrungen ca. 1,2 mm in dcrLangsrich- 
tung und ca. 2,0 mm in der Querrichtung des Brcnnerrohrcs 
4. Der Langsabstand zwischen den einzelncn Vierergruppcn 
von Flammenbohrungen 6 bctragt ca. 2,0 mm. Der rohrfor- 

55 migc Gasbrcnner 4 hat cine Lange von ca. 600 mm und sein 
mit Flammenbohrungen 6 verschener Langsabschnitt ist ca. 
560 mm lang. Dicscr Langsabschnitt des Brcnnerrohrcs 4 ist 
im rnittlercn Teil der Lange der betreffenden Brennkammer 
11 zentriert, wic insbesondere aus Fig. 2 hcrvorgcht. Jeder 

60 Gasbrenner hat eine Leistung von ca. 3 kW. Jede Brennkam- 
mer 11 besteht aus rostfreicm Stahlblech rnit ciner Wand- 
starke von mindestens 1 mm, und weist in ihren oberen bzw. 
rnittlercn Teil cine Lange von ca. 685 mm auf. Die Brenn- 
kammer 11 hat eine Hohe von ca. 148 mm und eine innere 

65 Breitc von ca. 58 mm. Die untere Offnung der Brennkam- 
mer 11 ist ca. 29 mm breit. Der Abstand zwischen den 
Brennkammern 11 der Grillelemente 3 betragt ca. 65 mm. 
Der Abstand zwischen jeder auBeren Brennkammer 11 und 
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der zugeordneten Sei ten wand 2 des Herdgehauses 1 betragt 
ca. 43 mm. Jede Strahlungshaube 14 weist eine Hone von 
ca. 55 mm auf. Der untere Gasaustrittskanal 16 hat eine 
Hbhe von ca. 17 mm und eine Breite von ca. 9 mm. Der 
Grillrost 18 besteht aus Rundstaben aus verchromtem Eisen, 5 
die einen Durchmesser von ca. 8 mm und einen gleichblei- 
benden Abstand voneinander von ca. 16 mm aufweisen. Das 
Herdgehause 1 besteht vorzugsweise ganz aus rostfreiem, 
punktgeschweiBtem Stahlblech. 

Die Erfindung ist selbstverstandlich nicht auf dieses Zah- 10 
lenbeispiel des Grillherdes beschrankt und kann mit beliebi- 
gen anderen Abmessungen, vorzugsweise unter Beibehal- 
tung der Verhaltnisse zwischen den oben angegebenen Ab- 
messungen ausgefiihrt werden. 

15 

Bezugszeichenliste 

1 Herdgehause 

2 Seitenwande des Herdgehauses 

2' Durchluftungsoffnungen 20 

3 Grillelemente 

4 rohrformiger Gasbrenner bzw. Gasbrennerrohr 

5 Gaszufuhrungshahn 

6 Flammenbohrungen 

7 Piezoziindvorrichtung 25 

8 Zwischenziindrohr 

9 Schutzplatte 

10 Warmeisolierung 

11 Brennkammer 

12 Seitenwande der Brennkammer 30 

13 Querstangen 

14 Strahlungshaube 

15 Versteifungsbiigel 

16 Gasaustrittskanal 

17 Absatz 35 

18 Grillrost 

19 Anschlag 

20 Auffangpfanne 

21 Gleitfiihrungen 

22 Tropfenableitleisten 40 
101 Hintergrund des Herdgehauses 

104 Venturi-Luft-Gas-Mischduse 
109 Abschlussplatte 

112 untere Seitenwandteile der Brennkammer 

114 untere Vcrlangcrungen der Haubenflanken 45 

201 Spritzschutzbleche 

204 Gasverteilungsrohr 

209 unterer Teil der Abschlussplatte 109 

214 stimseitige Abschlusswande der Strahlungshaube 

301 Stutzgestcll 50 

Paten tan spriiche 

1. Gashcrd zum Grillen von Speisen, dadurcli ge- 
kcnnzeichnet, dass in einem oben und untcn offcncn 55 
Herdgehause (1) ein Grillelcmcnt (3) oder vorzugs- 
weise mehrcre, im Abstand nebcneinander angcordncte 
Grillelemente (3) vorgesehen sind, die aus jc einem li- 
nicnforrnigen, zumindcst annahcrnd waagcrechtcn 
Gasbrenner (4) mit nach oben gerichteten Flammen- 60 
bohrungen bzw. -diisen (6) bcstchcn, und dieser Gas- 
brenner (4) in dem unteren oder hohenmaBig mittleren 
Tcil cincr Brennkammer (11) angeordnet ist, die auf ih- 
rer Unterseite und auf ihrer Oberseite fur den Durch- 
fluss ciner ausreichenden Luftmenge zur Kuhlung des 65 
Brenners (4) und zur Speisung der Brennerflammen of- 
fen ist, wobei auf dem oberen Ende dieser Brennkam- 
mer (11) eine Strahlungshaube (14) mit im Querschnitt 



dachforrnig abfallenden Flanken derart angeordnet ist, 
dass die in der Brennkammer (11) aufsteigenden Ver- 
brennungsgase von den geneigten Flanken der Strah- 
lungshaube (14) auf einem siphonartigen bzw. S-formi- 
gen FlieBweg nach unten abgeleitet werden und um die 
unteren Kanten der Strahlungshaube (14) herum nach 
oben austreten, und ferner der Grillrost (18) in warme- 
leitender Verbindung mit den Strahlungshauben (14) 
auf diesen aufliegt und unter den Grillelementen (3) 
eine schubladenartig ausziehbare Auffangpfanne (20) 
vorgesehen ist. 

2. Gasherd nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
dass jede Brennkammer (11) einen etwa rechteckformi- 
gen Grundriss auf weist und durch etwa vertikale Sei- 
tenwande gebildet ist, die untereinander durch innere 
Querstangen (13) verbunden und mit ihren Stirnenden 
einerseits an der Hinterwand (101) des Herdgehauses 

(I) und andererseits an einer vorderen, zusammenge- 
setzten, ihrerseits an den Seitenwanden (2) des Herdge- 
hauses (1) befestigten, vorzugsweise warmeisolieren- 
den Querwand (109, 209) des Herdgehauses (1) festge- 
legt sind, wobei diese Seitenwande (12) der Brennkam- 
mer (11) in ihrem unteren Teil (112) nach innen, d. h. in 
Richtung auf die Langsmittelebene der Brennkammer 

(II) abgebogen oder abgewinkelt sind und den rohrfor- 
migen Gasbrenner (4) im Abstand unter Freilassung ei- 
ner mittleren Lufteintrittsoffnung untergreifen. 

3. Gasherd nach den Anspruchen 1 und 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Breite der unteren Lufteintritts- 
offnung jeder Brennkammer (11) etwa der Halfte der 
inneren Breite der Brennkammer (11) entspricht. 

4. Gasherd nach einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch 
gekennzeichnet, dass die innere Breite jeder Brenn- 
kammer (11) etwa eineinhalbmal so groB ist als der Au- 
Bendurchmesser des rohrformigen, im unteren Teil der 
Brennkammer angeordneten Gasbrenners (4). 

5. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Hone jeder Brenn- 
kammer (11) etwa dreieinhalbmal so groB ist als der 
AuBendurchmesser des rohrformigen, in dem unteren 
Teil der Brennkammer angeordneten Gasbrenners (4). 

6. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass der Abstand zwischen 
den Brennkammern (11) der Grillelemente (3) etwa 
gleich der Breite dieser Brennkammern (11) oder etwas 
groBer als diese Breite ist, und der Abstand zwischen 
den Seitenwanden (2) des Herdgehauses (1) und der 
Brennkammern (11) der benachbarten, auBeren Grill- 
el einente (3) etwa dem AuBendurchmesser des rohrfor- 
migen, in dem unteren Tcil der Brennkammer (11) an- 
geordneten Gasbrenners (4) entspricht. 

7. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass jeder rohrfonnige Gas- 
brenner (4) in scinem oberen Scheitelteil zwei zur 
Langsmittelebene des Gasbrenners (4) parallclc, auf 
beiden Sei ten dieser Ebene symmetrisch angcordncte 
Langsreihen von in Vicrcrergruppcn zusammcngefass- 
ten Flammenbohrungen bzw. -diisen (6) aufweist. 

8. Gashcrd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass iiber einem Endabschnitt 
der rohrformigen Gasbrenner (4) im bctreffenden An- 
fangsbereich ihrer Rammenbohrungsreihen (6) ein 
qucr zu den Gasbrenncrn (4) gcrichtetes, sich tibcr alle 
Gasbrenner (4) hinweg erstreckendes Zwischenziin- 
drohr (8) angeordnet ist, das auf seiner Unterseite einen 
nach unten gerichteten, durchgehenden oder auf die 
Gasbrennerbereiche beschrankten Flarnmenschlitz auf- 
weist und zum gleichzeitigen Ziinden der Gasbrenner 
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(4) vorubergehend mit der Brenngaszufuhrung ver- 
bindbar ist, wobei diesem Zwischenzundrohr die Dau- 
erflamme einer Piezozundvorrichtung mit Sicherheits- 
Thennoeleinent zugeordnet ist und die gesainte Ziind- 
vorrichtung mit einer warmeisolierenden Schutzplatte 5 
(9) abgedeckt ist. 

9. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die untere Offnung jeder 
Strahlungshaube (14) breiter als das obere Ende der zu- 
geordneten Brennkammer (11) ausgebildet ist und sich io 
die Haubenflanken mit schiirzenartigen Verlangerun- 
gen (114) nach unten im Abstand von den zugeordne- 
ten Seitenwanden (12) der Brennkammer (11) und etwa 
parallel dazu bis zu einem bestimmten Hohenniveau 
unterhalb der oberen Brennkammeroffnung unter Bil- 15 
dung eines vertikalen Gasaustrittskanals (16) erstrek- 
ken. 

10. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass der Scheitelwinkel zwi- 
schen den beiden dachartig abfallenden Flan ken jeder 20 
Strahlungshaube (14) einem Winkel von etwa 90° ent- 
spricht. 

11. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass jede Strahlungshaube 
(14) stellenweise mit in ihrem unteren Bereich ange- 25 
ordneten, quergerichteten, U-formigen Versteifungsbii- 
geln (15) versehen ist, die mit ihrem Quersteg auf den 
oberen Enden der Seitenwande (12) der Brennkam- 
mern (11) aufliegen und mit ihren nach unten gerichte- 
ten Schenkeln als Zentrieranschlage und Distanzhalter 30 
in die Gasaustrittskanale (16) zwischen den Seitenwan- 
den (12) der Brennkammern (11) und den unteren 
schiirzenartigen Verlangerungen (114) der Strahlungs- 
haubenflanken eingreifen. 

12. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 35 
dadurch gekennzeichnet, dass die Strahlungshauben 
(14) stimseitig beiderends durch Querwande (14) ge- 
schlossen sind. 

13. Gasherd nach Anspruch 12, dadurch gekennzeich- 
net, dass jede Strahlungshaube (14) sich mit ihren stirn- 40 
seitigen Querwanden auf den Seitenwanden (12) der 
zugeordneten Brennkammer (11), vorzugsweise im Be- 
reich von einspringenden, zum Langszentrieren und - 
fixieren der Strahlungshaube (14) dienenden Absatzen 
(17) dicser Seitenwande (12) abstutzt. 45 

14. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Ho he jeder Strah- 
lungshaube (14) etwa der Breite einer Brennkammer 
(11) entspricht. 

15. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 50 
dadurch gekennzeichnet, dass jede Brennkammer (11) 
einc Breite von etwa 60 mm und eine Hohc von etwa 
150 mm hat und der darin angcordnete Gasbrcnner (4) 
cine Lei stung von etwa 3 kW aufweist, wobei der zwi- 
schen den Seitenwanden (12) der Brennkammer (11) 55 
und den unteren schiirzenartigen Verlangerungen (114) 
der Strahlungshaubcnflankcn gebildetc Gasaustrittska- 
nal (16) eine Hohc von etwa 17 mm und cine Breite 
von etwa 9 mm aufweist. 

16. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 60 
dadurch gekennzeichnet-, dass der auf den Strahlungs- 
hauben (14) aufliegende Grillrost (18) mit nach unten 
vorspringenden Anschlagcn (19) versehen ist, die zur 
Festlegung der Grillrostlage in der Langsrichtung der 
Gasbrcnner (4) mit den stimseitigen, vordercn und hin- 65 
teren Enden der Strahlungshauben (14) zusammenwir- 
ken. 

17. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
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dadurch gekennzeichnet, dass der Grillrost (18) in der 
Querrichtung der Gasbrenner (4) durch seitliche, nach 
oben uber die Grillflache hinaus vorspringende Spritz- 
schutzbleche (201) des Herdgehauses (1) festgelegt ist. 

18. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass der Grillrost aus Rund- 
staben vorzugsweise aus verchromtem Eisen besteht. 

19. Gasherd nach Anspruch 18, dadurch gekennzeich- 
net dass die Roststabe einen Durchmesser von etwa 
8 mm und einen gegenseitigen Abstand von etwa 
16 mm aufweisen. 

20. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die schubkastenartig in 
Gleitfuhrungen (21) im Herdgehause (1) gelagerte 
Auffangpfanne (20) eine kleine Wassermenge enthalt. 

21. Gasherd nach einem der vorgehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass das oben und unten of- 
fene Herdgehause (1) einen kastenformigen Aufbau 
mit hohlen Seitenwanden (2) und hohler Hintenwand 
(101) aufweist, und die hohlen Gehausewande (101, 2) 
mit Durchluftungsoffnungen (2') und mit inneren, uber 
die Auffangpfanne (20) auslaufenden, gegen diese ge- 
neigten Tropfableitleisten (22) versehen sind. 
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